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Alles in einem System

Samtliche warenwirtschaftliche, verwaltungsbezogene und organisatorische Ablaufe konnen mit KOST in einem
System abgebildet werden.

Alle Funktionen sind praxisgerecht an die Prozesse der GroRverpflegung angepasst und kdnnen bediener-
freundlich bearbeitet bzw. kontrolliert werden.

Durch den modularen Aufbau und die Parametrisierbarkeit kann KOST exakt an die Bedirfnisse des Betriebes
angepasst werden.

Mit seinen ausfihrlichen Berichten und Analysen fir alle Bereiche bildet KOST ein effizientes Werkzeug fur das
Controlling und die Verwaltung.

Schnittstellen zu gangigen Kassensystemen, Buchhaltungsprogrammen, Kartensystemen, Automaten und anderen
Fremdsystemen, erhohen die Leistungsfahigkeit von KOST zuséatzlich.

Mentiverwaltung
Produktentwicklung Begf;;’; “‘:f’"
Produktions- & Liefer- Bestellsystem
Management Mitarbeiter
QM & HACCP f Bestellsystem
Monitoring ‘ ’ Kunden
Alles in
: Bestellsystem
Eageiverwalting « eimnem * Kiosidghop

System
" b~

Konferenz- &

Einkaufsorganisation ' Bssprechungsservice
Schnittstellen Mitarbeiter- &
Fremdsysteme Kundenverwaltung
Verkaufsorganisation Verwaltung

Analyse/Reporting




Einkaufsorganisation

Material
Management

Der Einkauf bildet die Basis fiur ein erfolgreiches warenwirtschaftliches Controlling. KOST bietet mit der
elektronischen Ausschreibung und dem elektronischen Preisupdate die Mdglichkeit einer effizienten Preispflege.
Kombiniert mit dem praxisorientierten Bestellwesen und der mobilen Wareneingangskontrolle erreicht man

durchgehend transparente Prozesse in der Beschaffung.

Wareneingang

» Mengenkontrolle
*  Preiskontrolle

= Qualitatskontrolle
=  HACCP Kontrolle

b, b4
Lager

(---

fBesteIIu ngen

Uber Mindestlagerbesténde
PDA Zusammenstellung
Uber Vorschaumengen aus
Menuplanen

Kriterien

Bestpreisbestellung
Letztlieferantenbestellung
Fixlieferanten

mogliche Liefertage
Mindestbestellmenge
Vorlaufzeiten

Verwaltung

fArtikelbezogene Werte \

= Lager-/Bestellartikel mit
Einkaufseinheit und Fillmenge

Lieferantenbezogene Werte

Artikelnummer

Rabatte

Preise

Liefertage

Lieferkosten

Mindestbestellmengen

gelistete Artikel (Fixlieferant)

Lieferung

@

Bestellung

Zertifikate/Atteste J

1Ausschreibungj ( Preisupdates )

@
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QM & HACCP Monitoring

Das Qualitatsmanagement bildet die Basis fiir eine qualitatsorientierte Produktion. Eine gute und vor allem gleich
bleibende Qualitat gewahrleistet lhnen die Zufriedenheit Ihrer Kunden. Mit den zusatzlichen QM & HACCP
Kontrollimdglichkeiten deckt KOST die Bereiche Wareneingang, Lager, Produktion und Auslieferung ab.
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L /e
= 4
Kiichenleitung
Spezifikationen — Einkauf
*  Herkunft
*  Qualitat
e = Grofe
Rezepturen Produktion QMV& HAI?CP Mo;:tr??:gt * Verrechnungseinheit
Zusammensetzung erwalten von Zertifikaten. .

Wareneingangskontrolle Inhaltsstoffe/Allergene

Lagerkontrolle
Produktionskontrolle
Verwalten von Riickstellproben
Auslieferkontrolle

= Zubereitung
=  Putz-, Rust- und Bratverluste
=  Wareneinsatz

Produktbeschreibung
Allgemeine Beschreibung
Anrichteanweisungen
Photos
Qualitatssicherung
Nahrwertberechnung uber
BLS

Verwaltung

Lieferant
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Produktionsmanagement

In Gro3kiichen sind genaue Prozessablaufe unerlasslich. Von der Menlplanung Uber die Beschaffung, der
tatsachlichen Produktion und der darauf folgenden Auslieferung kann mit KOST jeder einzelne Prozess genau
geplant, erfasst und kontrolliert werden. Durch Optimierungen in den Prozessen sparen Sie nicht nur bei den
Wareneinsatzen, sondern auch bei den Personalkosten.

Meniiplanung Vorschau/Beschaffung:
*  Erstellung von Meniiplanen beliebig weit in = Bgrechnung von Einkaufslisten
die Zukunft mtte_l; IVorsc:haumr—:ngen Zum
eniiplan
= Beriicksichtigung von Vorlaufzeiten
»  Weiterleitung an Bestellwesen

=  Mehrere Menliplane maglich

= Rotation von Menuplanen (Wiederholung)

* Jedes Meni kann aus mehreren
Komponenten bestehen

*= Komponenten- und Menlisystem mischbar

» Gultigkeitsdauer pro Komponente
hinterlegbar

* |nformationen pro Kompeonente zur letzten
Veroffentlichung und Menge

*  Ausdruck uber MS Word Vorlagen und
Excel Vorlagen mit Nahrwerten,
Allergenen und Inhaltsstoffen

= Kalkulation der Menis bzw. des ganzen
Menliiplans

Klichenleitung

Produktion

* Bestellungen von Patienten, Mitarbeitern,
Kunden und Konferenzservice

» Zusammenfassung der Bestellungen zu
Produktionsauftragen

»  Produktionsauftrage mit Rezepturen und
Anleitungen

* Einbringung von Cook & Chill Bestanden

= Fassungslisten zu Produktionsauftragen

= Zusatzproduktionen kdnnen angelegt
werden

Produktion

Portionierung/Auslieferung

» Ausdruck von Verpflegungskartchen in
vorgegebener Reihenfolge

= Portionierung der Tablettverpflegung laut
Verpflegungskartchen

* Verpackung in Thermowagen

* Verpackung von Schépfverpflegung

= Erstellung von Liefer- und Ladescheinen

* Umlagerung von Produktion auf Abteilung
bzw. Kunde

= Ubermittlung der kundengenauen
Informationen an Kassensystem zur
Abholung

<,

Verpackung
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Lagerverwaltung

Mit den Funktionen der Lagerverwaltung in KOST werden alle Bewegungen der Waren im Betrieb erfasst und
kontrolliert. Eine genaue Lagerfihrung ist im Zusammenspiel mit der Beschaffung, fiir einen groRen Teil des
Wareneinsatzes ausschlaggebend. Immer aktuelle Lagerbestandsanzeigen erleichtern die Kontrolle. Mit Hilfe von
tragbaren Gerédten (PDAs) kdénnen Wareneingdnge, Umlagerungen und Inventuren zeitsparend durchgefihrt
werden. Mit dem Etikettiermodul von KOST koénnen Etiketten in jeder Form und jedem Design erstellt werden.

Lager- & Produktetikettierung
= Erstellung von Lager- und Produktetiketten .

Interner Warenlauf
Warenlieferung mit manueller Auswahl

mit freien Designmdglichkeiten (Grolie, g”’*ﬂeng,u y durch Eingabe oder mittels Scanner
. Comisg . D0S0
Beschirifiung, usw.) aregy > = Warenlieferung tiber Vorlagen
er 5,

= Beliebig viele Barcodes pro Artikel (Fassungslisten)

=  Warenlieferung liber Fassungsvorschlag

(Uber Mindestbestande errechnet)

Warenlieferung tiber Anforderungen aus

dem Intranet (freigegebene Artikel)

= Warenverschiebung durch automatische
Abbuchung (fur Artikel, die zwar in einer
Kostenstelle verkauft werden, aber in dieser
Kostenstelle nicht produziert bzw. nicht mit
Bestand gefiihrt werden)

. Wiy o
® Erzeugung von betriebsinternen Barcodes'---...,__'fgﬁ’fw i

®* Mehrere Barcode Formate stehen zur
Verflgung .

Wareneingang
=  Wareneingange kdnnen aus Bestellungen
oder manuell erfasst werden
= Verbuchung von Lieferkosten, Artikel-,
Waren- und Rechnungsrabatten

= Beim Wareneingang wird ein gewichteter Kiichenleitung
Durchschnittspreis fiir Artikel berechnet

= Waagenanschlufd fir Wareneingangs-
kontrolle Lagerbestand

= Verbuchung des Leerguts beim Waren- =  Samtliche Buchungen be- oder entlasten
eingang den Lagerbestand sofort

Verbuchung direkt in eine Kostenstelle ist
moglich

Sofortige Belastung der Lager nach
Verbuchung

Inventuren

Inventurerfassungslisten kénnen nach
Artikeln, Warengruppen, Lagerbereichen
und Stellplatz sortiert werden
Inventurerfassung mit PDAs und
Barcodes

Erfassung von Einkaufs- und
Halbfertigartikeln

Anbindung von Waagen fiir
Gewichtserfassungen

Lagerbestand kann jederzeit abgerufen
werden

Lagerbestandskorrekturen fiir Schwund/
Bruch

Verwaltung
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Kunden und Mitarbeiter

In der Kunden- und Mitarbeiterverwaltung koénnen alle bendtigten Informationen gespeichert werden. Alle
Geschaftsvorgange sind jederzeit abruf- und auswertbar. Zusatzlich kénnen verschiedenste Kartensysteme
angebunden werden. Abrechnungen und Rechnungslegung mit 3 stufigem Mahnwesen stehen zu Verfiigung.

Kundendaten
u Detaillierte Stammdatenmaske steht zur
Verfligung
=  Benutzername und Passwort fiir die Online
Bestellung

= Kundenkarte zur |dentifikation am
Touchterminal

= Benutzergruppe fiir Bestellungen (Preisebene,
Verpflegungsarten, Shop)

= Kredit-/Debitverwaltung flir Konsumationen

= Einstellungen zur Rechnungslegung
(Rechnungsintervall)

Kunden

Kundenhistorie

= samitliche Lieferungen artikelgenau

= Detaillierte Aufstellungen der Konsumationen
flr Rechnungslegung

=  Weitergabe der Abrechnungsdaten an
Fremdsystem

= 3 stufiges Mahnwesen

= Salesabfragen sind mit verschiedensten Filtern
maglich

Mitarbeiterdaten
»  Optional: Ubernahme der Grunddaten aus der
Personalverwaltung Verwaltung
* Benutzername und Passwort fiir die Online
Bestellung bzw. Mitarbeiterausweis (Legic etc.
nicht personifiziert)
» Benutzergruppe fiir Bestellungen (Preisebene,
Verpflegungsarten, Shop)
» Kredit-/Debitverwaltung fir Konsumationen
» Einstellungen zur Rechnungslegung
(Rechnungsintervall)

Mitarbeiter

Mitarbeiterhistorie
= samtliche Konsumationen entweder mitarbeiter-
oder kartengenau
» Detaillierte Aufstellungen der Konsumationen
(Rechnung, Restbetrag)
* Ubergabe an die Lohnverrechnung
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Verkaufsorganisation

Die Kalkulation ist neben der Beschaffung und der Lagerfuhrung fiir den Wareneinsatz ausschlaggebend. KOST
bietet neben verschiedensten Kalkulationsmdglichkeiten und der automatischen Kalkulationswarnung, auch eine
Zukunftspreisverwaltung, mit der Preisdnderungen fur die Zukunft leicht durchfiihrbar sind. Mit Schnittstellen zu
allen gangigen Kassensystemen kdénnen Umsatzdaten direkt in KOST Gibernommen werden.




Verwaltung/Berichte/Analysen

KOST hietet etliche detaillierte Berichte und Analysen. Diese stehen je nach Benutzerberechtigungen auch den
verschiedenen Bereichen zur Verfiigung. Fir die Buchhaltung werden Wareneingang (Aufwand), Verkauf (Erl6s),
Inventuren, Umlagerungen und Wareneinsatzbereinigungen als Bericht aufbereitet. Diese Werte stehen auch in
der Schnittstelle zu verschiedenen FiBu Programmen zur Verfligung. In KOST werden Geschéftsperioden mit dem
gleitenden Periodenwechsel abgeschlossen. Dieser bietet die Mdglichkeit, in der Ubergangszeit zwischen alter und
neuer Geschaftperiode, Transaktionen von beiden Geschéftsperioden gleitend einzugeben.



Kunden- & Mitarbeiterverpflegung

Mit der Kunden- & Mitarbeiterverpflegung bietet KOST eine durchgehende Lésung von der Veroffentlichung, Gber
die Bestellung und der Nachbearbeitung bis hin zur Produktion und Auslieferung. Alle Daten werden in der
Datenbank gespeichert und sind jederzeit abrufbar. Die Be- und Entlastung der Abteilungen erfolgt automatisch mit

den Lieferungen.



